
Whisky & Dine
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Apéro

Rindstatar mit Eigelbcréme

Pastinaken – Birnen Shot mit Whisky-Schaum

Maispizza mit Speck

 

Vorspeise kalt

Avocado-Mangosalat mit Graved Lachs und

Granatapfelkernen

 

Vorspeise warm

Kürbisküchlein mit Whisky-Zwiebeln

Gebackener Kürbis, Kürbiscreme, geschmorten Kastanien,

Kürbiskernöl

 

Hauptgang

Knuspriger Schweinebauch mit Whisky-Caramel Glasur und

hausgemachtem Jus

Im Whisky eingelegtes «Outside Skirt» vom Rind

Kartoffelstampf mit Beurre Noisette

Gebackene Randen mit geröstetem Feta

Dessert

Cranachan neu interpretiert

CHF 119 pro Person inkl. Whisky-Begleitung zu jedem Gang

W i r  f r e u e n  u n s  a u f  I h r e  R e s e r v a t i o n
i n f o @ g a l f r i . c h  ¦  T e l .  0 4 1  9 3 0  2 5  2 7

Unser Angebot


